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ビル・アパート名（部屋番号）

有効期間：2025年10月14日（火）まで
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「京菓匠 笹屋伊織監修」アイスアソート 「京都どんぐり」京野菜の入った京風お好み焼

京都「たん熊北店」和風カレー 6食セット

「京、静華」宮本静夫監修
直火炒めのえび炒飯と蟹あんかけ丼のもと

京割烹店「祇園 さゝ 木」西京漬け

京都「モリタ屋」京丹波高原豚ロース味噌漬け

苺ミルク82ml･黒蜜きな粉80ml×各3、抹茶ミルク･栗キ
ャラメル各82ml×各2（計10）

お好み焼（京都ぽーく玉・いか玉・もちチーズ玉）各200g×各2枚、ソー
スセット（濃厚ソース25g・かつお節粉末0.5g・あおさ0.2g)×各6

たん熊北店和風カレー200g×6

えび炒飯360g×3、蟹あんかけ丼のもと180g×3
銀だら・銀鮭各70g×3切（計6切）

豚ロース味噌漬け×5枚（計600g）

賞味期間：なし（冷凍） クール便 賞味期間：540日（残日数270日以上）（冷凍） クール便

賞味期間：730日（残日数244日以上）（常温） 通常便

賞味期間：60日（残日数60日）（冷凍） クール便 賞味期間：30日（残日数30日）（冷凍） クール便

賞味期間：30日（残日数30日）（冷凍） クール便

京都の四季をイメージしたア
イスです。

1977年の創業以来守り続
けてきた秘伝のだしと京都井
澤製粉製造の小麦粉を使用
した生地は、京都どんぐり最
大の特長であるふわふわ食
感を楽しめます。

おあげ、ひらたけ、れんこん
を使って西京味噌で味を引
き締めた、和風の味わいが
特徴です。

なめらかなとろとろ蟹あんかけ
と国産米、長ねぎ、玉ねぎ、
卵、豚肉、海老を使用したえ
び炒飯のセットです。

銀だらと銀鮭を程よい甘さの
西京味噌だれで漬け込みま
した。

明治2年に牛肉専門店「盛
牛舎森田屋」として創業。
京都丹波地方で育てられた
ブランド豚のロース肉を京都
伝統白粒味噌に漬け込みま
した。
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京都の美味しさを
お届けします。

校正 スペック外表記 商品コード変更 画像(合番) ＮＥＷ 告知物 マーク２重掲載WEB・印刷注意 ツメ・ノンブル 下段表記ポリ袋（紙袋）
売価
税別
申込単位

縮小見本

コード校

出荷対応期間 誌面コピー
内容
文字(スペル)
産直の品番

2406154 2406155

2406156

2406158 2406159

2406157


